Zakup wraz z dostarczeniem do zamawiajgcego pod wskazany adres:

doposazenie sali sofeckiej w Lisim Ogonie

Piec konwekcyjno-parowy E10110RS z intuicyjnie obstugiwanym systemem czyszczenia.
Podstawa pod piec dedykowana do modelu pieca kon. — par. E10110RS

Ruszt do pieca dedykowany do modelu pieca kon. — par. E10110RS'— 3 szt.

Srodek czyszczaco myjacy do wnetrza pieca dedykowany do piecéw kon. — par. — 10 I.

i

SzczegGtowa specyfikacja pieca konwekcyjno-parowego E10110RS z intuicyjnie obstugiwanym
systemem czyszczenia

- szerokos$¢ 890 mm

- gteboko$¢ 815 mm

- wysokos$¢ 101 mm

- moc przytgczeniowa 12.6 kW

- przytacze urzadzenia 3 NAC

- napiecie 400 V

- czestotliwosc 50 Hz

- zakres temperatury od 50 °C do 280 °C

- sterowanie elektroniczne

- funkcje powietrze obiegowe

- gotowanie na parze

- gotowanie na parze kombi

- gotowanie niskotemperaturowe
-gotowanie Delta T

- wytwarzanie pary metodg bezposredniego natrysku
- automatyczny 3-stopniowy system czyszczenia z programem suszenia
- przytaczenie bagnetowej sondy temperatury
- ilos¢ programdéw gotowania 99

- ilos¢ faz gotowania

- rodzaj prowadnic w poprzek

- ilo$¢ par prowadnic —10

- przytgcze wody %”

- ilos¢ silnikow -2



- podwajne przeszklenie drzwi
- Wyswietlacz LED

- o$wietlenie wnetrza

Kryterium oceny: najnizsza cena

Termin realizacji zaméwienia: do 31 sierpnia 2021 r.

Specjalista ds. p\pmocji
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